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Materiál slouží k procvičení probrané látky. Materiál následuje po výkladové části hodiny. 



	Metodický pokyn

Zadání je prezentováno pomocí tištěného zadání nebo pomocí dataprojektoru. Při hodnocení lze přihlédnout i k obtížnosti zadání.
Cílová skupina: 15 – 19 let




Jídelní lístek 

Vytvořte  jídelní lístek v textovém editoru, který by reprezentoval danou restauraci.

Postup:

1. Vytvořte si grafický návrh na papír. Ujasněte si umístění hlavního nadpisu a rozmístění jednotlivých jídel.

2. Nadpis upravte ve WordArtu.
3. Při zapisování jídel užívejte nastavení tabulátorů.
4. Hmotnost jídla zarovnávejte doprava, mezi názvem jídla a cenou budou vodicí znaky a cenu zarovnejte na desetinnou čárku.

5. Celý jídelní lístek rozmístěte po celé stránce pomocí formátování.

6. Na závěr vhodně orámujte celý jídelní lístek.

7. Návrh uložte do vlastní složky pod názvem Jídelní lístek.


Jídelní lístek

Studené předkrmy


150 g
Zvěřinový polosuchý salám, kyselá okurka, chléb
45,- Kč


80 g
Zvěřinová paštika v anglické slanině s brusinkami
55,- Kč


80 g
Zvěřinový salát s pórkem a jablky
50,- Kč

Polévky


0,33 l
Silný zvěřinový vývar s nudlemi
23,- Kč


0,33 l
Silný zvěřinový vývar s masovými knedlíčky
28,- Kč


0,33 l
Myslivecká s houbovými knedlíčky
28,- Kč

Zvěřinová jídla


120 g
Bažant na divoko, vařené brambory s cibulkou
95,- Kč


120 g
Zvěřinový guláš, Karlovarské knedlíky
95,- Kč


120 g
Jemné jelení ragů se žampiony, housk. knedlíky
115,- Kč


120 g
Kančí pečeně, houskové knedlíky, zelí
110,- Kč


120 g
Výpečky z divočáka, bramb. knedlíky, špenát
125,- Kč


120 g
Srnčí plec na hříbkách, dušená rýže
185,- Kč


120 g
Zajíc na cibuli, bramborové knedlíky, špenát
105,- Kč


120 g
Divoké karbanátky, šťouchané brambory, okurka
85,- Kč

Dezerty


Opilá hruška v čokoládě a brusinkami
45,- Kč


Domácí lívanečky s borůvkami a zakysanou smetanou
45,- Kč

Dobrou chuť přejí majitel Petr Jelen a personál.
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